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Catering & Events

EL TEU ESDEVENIMENT, LA NOSTRA PASSIO CULINARIA.
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Menus
Finger Food

MENU S

* Amanida de quinoa amb verduretes i brots verds
* Gyozas de verdures orientals amb salsa teriyaki
* Humus d'oliva Kalamata amb bastonets de pa

* Truita de patates amb ceba

*» Croquetes de rostit i de gamba vermella
» Llagrima de pollastre cruixent amb salsa de mel | mostassa

» Bikini de pernil ibéric, formatge brie i tofona
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Menus
Finger Food

MENU M

» Amanida caprese en got, mozzarella, tomaquet i pesto

» Humus d'oliva Kalamata amb tires cruixents de focaccia d'olives

» Tartar de salmé amb soja, sésam i wonton cruixent

» Truita de patates amb ceba i tofona

» Gyozas de verdures orientals i Gyozas de pollastre amb salsa teriyaki

» Llagrima de pollastre cruixent amb salsa de mel i mostassa

* Croquetes de gamba vermella i de ceps
* Gamba cruixent amb sweet chilli mayo

* Focaccia amb ceba contitada, carbassé, tormatge brie i pernil ibéric
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Menus
Finger Food

MENU L

» Amanida de carbassa rostida, formatge feta i magrana

» Bikini d'alberginia fumada, pernil iberic, formatge Brie i tofona

» Gyozas de verdures orientals i Gyozas de pollastre amb salsa teriyaki
» Guacamole amb “pico de gallo” i broqueta de llagostins

» Croquetes de gamba vermella i de rostit

» Tartar de salmé amb soja, sésam i wonton cruixent

» Gamba cruixent amb sweet chilli mayo

» Llagrima de pollastre cruixent amb salsa de mel i mostassa
» Pop amb parmentier i pimenton de la Vera

* Mini burguer de vaca gallega, Idiazabal, ceba confitada i salsa BBQ
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» Truita de patates amb ceba i tofona

Completa
el teu

»
Menu :
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""*— t#' Satu
SOPES FREDES CREMES
* Salmorejo tradicional * Crema de ceps i tofona
» Sopa de melo, cogombre, menta i alfébrega » Crema de porros
» Gaspatxo de sindria * Crema de carbassa

BOLS PER DIPEJAR

* Bol ensaladilla russa amb envinagrats | bastonets de pa (500g]
* Bol de guacamole amb pico de gallo i totopos (550g]
s Bol d'Hummus d'oliva kalamata amb crudités i bastonets de pa (550g)

Pans * Pa de vidre amb tomaquet de penjar

* Mini flautins de pernil ibéric

e Mini roll bread de tartar de tonyina amb soja sésam, ceba, maionesa
de kimchee i Sriracha i germinats de rave

* Mini roll bred de roastbeef de vaca gallega a la brasa, compota de
poma, salsa de mostassa i mel, envinagrats i ruca

¢ Mini burguer de vaca gallega, Idiazabal, ceba contfitada al Bourbon |
salsa BBQ

* Bao bun de pulled pork amb hoisin, cogombre marinat ceba tendra,
salsa de iogurt i poma verda

e Bao bun de gambes cruixents, sweet chili mayo, alfabrega i llima

* Bagel de salmé fumat, crema de formatge, cogombrets i ruca

Coques
Enramades

» De patata, ceba, botifarra negra, salsitxa i cansalada

e D'escalivada feta al carbé, salsitxa i cansalada

» D'Escalivada feta al carbé, tonyina i anxoves

» D'escalivada feta al carbé i formatge de cabra

» De carbasso, ceba confitada, formatge brie i pernil ibéric

» De sobrassada, formatge de cabra, mel i pinyons

e D'espinacs, ceba confitada, formatge gorgonzola, panses i nous

* La de temporada (consultar quines coques hi ha disponimbles en el moment)

Extres

Xips de verdures

Ostres Guillerdeau N2 al natural

Truita de patates amb o sense ceba

Truita de patates i téfona amb o sense ceba
Safata assortida d'embotits ibérics

Satata asssortida de formatges amb panses, nous i codonyat

Safata de salmé fumat amb torradetes i mantega

Plat extra en els menus
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Pelegri Ballester, 32
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